Pate sucrée amande

Fiche de production — noter le numéro de lot de chaque ingrédient dans la case, puis rescanner la feuille pour I'encoder.

Lot : PSA- Quantité : 2.308 kg Date : 16/09/2026

INGREDIENT MASSE N° DE LOT UTILISE
Beurre doux 82 % 600 g

Sucre glace 3809

Poudre d'amande 120g

CEuf entier frais 200 g

Farine de blé T55 1.000 kg

Sel 8¢

Allergénes

Gluten, GEufs, Lait, Fruits a coque

Procédé
Crémer beurre et sucre glace, ajouter I'ceuf puis les poudres. Repos 12 h. Abaisser a 2,5 mm.

ChocolLab — fiche de production. Les numéros notés ici doivent étre encodés pour valoir registre de tracabilité.



