Planning de production
Samedi 1 Aolt 2026

ChocolLab

Taches
Ganaches

@ 14:00 Moulage — Creme patissiére vanille
Créme patissiére vanille — 6 531 g - Camille

Pesées a faire

Moulage — Créme patissiere vanille — Créme péatissiére vanille

Ingrédient A peser
Lait entier 41089
Jaune d'ceuf frais 822 ¢
Saccharose (sucre) 822 ¢
Fécule de mais 3704¢g
Beurre doux 82 % 411 g
Total 65319
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